—RCCUUTSE  Smart ingredients para la

CHILE

' industria alimentaria y de nutracéuticos

DESCRIPCION EJEMPLO DE NUEVOS INGREDIENTES Y PRODUCTOS
PARA UNA EMPRESA DE NUECES:

proyectos ejecutados

Cada compuesto con

bioactividad extraido desde . con PYMES y grandes

fuentes naturales estd Residuos de nogal Productos empresas
subvalorados presas.

expuesto a la interaccién

con factores ambientales

y quimicos presentes

en los alimentos y en el

consumidor. Esto conlleva

a una disminucién en su +
concentracion y eficacia.

Fraunhofer Chile apunta

al desarrollo de matrices

microencapsulantes que , )
permiten proteger estos Pelon Hojas Nueces no exportables

compuestos y asegurar su en distintas metodologias

prototipos desarrollados.

correcta entrega en los blancos de extraccién y
terapéuticos del consumidor,
potenciando las propiedades
saludables de los alimentos.

estabilizacién de

extractos mediante

4 h 4
microencapsulacién.
OPORTUNIDAD @} & }
en bioeconomia

La creciente preferencia de los
consumidores por productos

sin ingredientes artificiales Pasta de nuez con smart (reutilizacién de residuos)
olbliga a .la industrie; a buscar Extractos Polvo micro- ingredient que evita la y biorrefineria (nuevos
alternativas nlaturfi €s, pero antioxidantes encapsulado oxidacion de aceites y productos desde residuos).
Qe celEg e llal Dl (smart ingredient) prolonga la vida Util de este

bioactividad y los mismos

otros alimentos.
estandares de calidad. y

h 4

SOLUCION

A través de tecnologias

habilitantes, como el ’ {

pretratamiento de materias
primas, el desarrollo de m I:l /
técnicas verdes de extraccion O I ) - J

y la encapsulacién de
compuestos bioactivos,

se logran estructuras

que aseguran proteccién,
enmascaramiento o liberacién
sostenida, controlada o IMPACTO
modificada de los ingredientes

Nuevos productos para diversificar el actual portafolio

0 compuestos que se deseen. © Creacién de valor agregado para la empresa al ampliar su portafolio de productos con ingredientes naturales.
“ Impacto ambiental al reutilizar residuos que antes se descartaban.
© Alta valoracién por parte de consumidores que prefieren alimentos con “etiquetas limpias”.

Centro de Biotecnologia de Sistemas (CSB)

SI TE INTERESA IMPLEMENTARLO FRAUNHOEER CHILE

FRAUNHOFER CHILE HARA UN ESTUDIO DE,PREFACTIBILIDAD PARA
DEFINIR UN PLAN DE TRABAJO QUE SE ADECUE A LAS NECESIDADES
PRODUCTIVAS Y DE MERCADO. LOS DESARROLLOS,SE FOCALIZAN TENIENDO organizacion de ciencia aplicada de Europa,

SIEMPRE EN CUENTA LA TRANSFERENCIA TECNOLOGICA. BUSCAMOS Fraunhofer Chile CSB aplica ciencia para resolver necesidades de dreas productivas
SOLUCIONES PERSONALIZADAS PARA CADA USO' Y OBJEHVO ESPEC[HCO, @FraunhoferChile tEieI patl's en Ia,\;érgasd;Agtro,AIimentoseIrll%rteiientesaSuSster}tgbiI:jdafybAtuticu.Ituray
ABARCANDO DESDE LA BUSQUEDA DE NUEVAS FUENTES DE INGREDIENTES, cosistemas Marinos. A estas se suma una Plataforma de Servicios de Laboratorio.
HASTA LOS ANALISIS IN'VITRO E IN VIVO EN CASO DE SER NECESARIOS. https://bit.ly/smart_ing

Fraunhofer Chile se instald en 2010 como parte del Programa de
Atraccion de Centros de Excelencia Internacional de Corfo. Es la segunda institucién
mds grande fuera de Alemania afiliada a Fraunhofer-Gesellschaft, la mayor
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